menus du restaurant scolaire de mai 2025 a juillet 2025

lundi 26 mai jeudi 29 mai vendredi 30 mai
pasteque®©
spaghetti bolognaise (vpo)
pates(ft)fromage rape(fr) FERIE Pont
yaourt nature sucre bio(pl)
lundi 02 juin jeudi 05  Juin vendredi 6 juin
salade de haricot vert (c,ft) melon© salade de perle (ft,c)
blanquettes de veau (vpo ) galette saucisse (ft,vpo) poisson meuniere/citron(vpo)
riz(ft) salade verte© carottes vichy(lIc)
entremet chocolat (pl) crepe chocolat(ft,pl) glace (pl)
lundi 9 juin jeudi 12 juin vendredi 13 juin
pasteque®© salade d'epinard aux fromage(c,fr)
saute de veau (vpo) poisson sce champignons (vpo)
FERIE pates (ft) julienne de legumes(ic)
fromage blanc (pl) tartelette aux fraise (ft,Ic)
lundi 16 juin mardi 17 juin vendredi 20 juin
salade cotes ouest (ft,c,vpo) Betterave rouge macedoine 1/2 ceuf dur(lc,vpo)
eminces de dinde au chorizo (vpo) Moules lieu noir sce armoricaine (vpo)
haricot vert (Ic) frites (ft) semoule couscous (ft)
yaourt nature sucre bio (pl) fruit© fromage (fr) fruit©
lundi 23 juin mardi 24 juin vendredi 27 juin
carottes rapees© salade d'haricots vert(Ic,c) pasteque©
roti de porc (vpo) curry d'agneau (vpo) lieu noir sce agrumes(vpo)
compote de pommes et morceaux (Ic) céréale gourmande (ft) blé (ft)
riz au lait bio(pl) fromage(fr) fruit© fromage blanc (pl)

lundi 30 juin jeudi 03 juillet vendredi 04 juillet
salade de riz(ft,c,vpo) melon©
chipolatas (vpo) poisson meuniere/citron casse croute /jambonbeurre
pommes de terre nouvelles(ft) carottes vichy(lc) fromage,chips
yaourt aromatise mangue(pl) fromage(fr) fruit© glace (pl)

menus alternatif/ loi egalim 1 repas par semaine
@ Les produits de saison sont écrits en italique et les produits « bio » sont écrits en gras ;
@ Abréviations : pl/produit laitier ; fr/fromage ; vpo/viande poisson ceuf ; Ic/legumes cuits ; c/crudites ; ft/feculents ;
@ Le menu est fourni a titre indicatif. Le service peut étre amené a le modifier en fonction des contraintes de livraisons.
*|a liste des allergenes est disponible aupres du responsable de la cuisine et affichee dans le restaurant scolaire (mr Jean 0296471315)
toutes nos viandes sont d origines francaises
I'essentiel de nos plats sont fait maison avec des fruits et legumes brut ,du lait fermier etc,,,,,,,
AOP / appelation origine controlee



